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Grußwort des Schirmherrn  
 

 

Sehr geehrte Damen und Herren,  

 

der FachkrŅftemangel ist eine Herausforderung für unser Land. 

Gegenwärtig profitieren unsere Betriebe noch von den stark 

besetzten Jahrgängen der Babyboomer. Aber: Wir werden jede 

Hand und jeden Kopf brauchen, wenn diese Generation demnächst 

in Rente geht.  

 

Die beste Möglichkeit, dem FachkrŅftemangel entgegenzuwirken, 

ist das persönliche Gespräch zwischen Nachwuchskräften und 

Unternehmensvertreterinnen und -vertretern. Dafür eignet sich 

der FOOD FUTURE DAY in einem besonderen Maße: Innerhalb der 

vergangenen elf Jahre hat er sich zu einer der größten Jobmessen 

der Lebensmittelbranche entwickelt, bei der von BetriebsprŅsentationen über Berufsbilder bis hin zu 

Bewerbungsmappenchecks vieles geboten wird ς und das in Niedersachsen, dem ErnŅhrungsland 

Nummer 1. Außerdem werden bei vier parallelen Vortragsveranstaltungen die spannenden Themen 

Technologie und Qualität, Ökotrophologie, Biotechnologie und Entrepreneurship online diskutiert.  

 

Dem DIL Deutschen Institut für Lebensmitteltechnik e.V. und der Hochschule Osnabrück danke ich 

dafür, dass sie Nachwuchskräften, Wirtschaft und Wissenschaft eine Plattform zur Vernetzung zur 

Verfügung stellen.  

 

Allen Teilnehmerinnen und Teilnehmern wünsche ich viele interessante Kontakte und eine 

erfolgreiche Zukunft! Informieren Sie sich über die Entwicklungen in der Lebensmittelbranche!  

 

Ihr Dr. Bernd Althusmann 

Niedersächsischer Minister für Wirtschaft, Arbeit, Verkehr und Digitalisierung und Schirmherr des 

FOOD FUTURE DAYS  

 

 

Bildnachachweis: MW/Martin Rohrmann  
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FOOD FUTURE DAY 2021  
 

Die Hochschule Osnabrück veranstaltet zusammen mit dem Deutschen Institut für 

Lebensmitteltechnik (DIL) e.V. jährlich einen Karrieretag für Studierende, Absolventinnen und 

Absolventen, Unternehmen und Fachkräfte der Lebensmittelbranche. 

Neben Fachvorträgen und Diskussionsrunden besteht das Programm aus einer Unternehmensmesse, 

auf der sich die lebensmittelproduzierende Branche präsentiert sowie Projektvorstellungen von 

Studierenden der Hochschule Osnabrück. Das Fachprogramm und die Unternehmensmesse bieten den 

Studierenden, Absolventinnen und Absolventen sowie Fachkräften aus der Lebensmittelindustrie eine 

attraktive Plattform, die den direkten Austausch zwischen Wissenschaft und Praxis ermöglicht. 
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Ablaufplan 

 

09:00-13:00 Uhr Unternehmensmesse 

 

09:00 ς 10:30 Uhr  Unternehmenspräsentationen 

 

10:00 ς 12:00 Uhr  Bewerbungsmappencheck 

 

10:30-12:00 Uhr  Berufsbilder Live 

10:30 ς 11:00 Uhr: Daniel Plümer, Conditorei Coppenrath & Wiese KG 

10:30 ς 11:00 Uhr: Charline Köster und Julian Blasius, EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG 

11:00 ς 11:30 Uhr: Peter Pagenkemper, MODUS Consult GmbH 

11:00 ς 11:30 Uhr: Hermann Willoh, Campusbier und Rieke Voigt, FoodSense, HS Osnabrück 

11:30 ς 12:00 Uhr: Tanja Hackling, Rothkötter Unternehmensgruppe 

11:30 ς 12:00 Uhr: Sabrina Korte, Prinsen Berning 

 

13:00-13:45 Uhr Campus Preis (Preisverleihung) 

 

14:00-16:00 Uhr  Vier Sessions zu aktuellen Themen aus dem Lebensmittelbreich 

{Ŝǎǎƛƻƴ мΥ αTechnologie und Qualitätά 

{Ŝǎǎƛƻƴ нΥ αEntrepreneurshipά 

{Ŝǎǎƛƻƴ оΥ αÖkotrophologieά 

{Ŝǎǎƛƻƴ пΥ αBiotechnologieέ 

 

16:00 Uhr   Ende der Veranstaltung  
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Berufsbilder Live  
 

Im Programmpunkt Berufsbilder Live berichten von 10:30 bis 12:00 Uhr sechs Absolventinnen und 

Absolventen von ihrem Weg in die Arbeitswelt und geben einen Einblick in ihren beruflichen Alltag. 

Was lief gut, was lief anders als erwartet und was können sie zukünftigen Berufseinsteigern empfehlen. 

Diese oder ähnlich Inhalte erwarten die Zuhörerinnen und Zuhörer bei den jeweiligen Vorträgen und 

sie können im Anschluss ihre Fragen an die noch recht frischen Berufseinsteigerinnen und 

Berufseinsteiger stellen. 

 

 

Uhrzeit Absolventinnen / Absolventen Unternehmen 

10:30 ς 11:00 Daniel Plümer Conditorei Coppenrath & Wiese KG 

10:30 ς 11:00 Charline Köster und Julian Blasius EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG 

11:00 ς 11:30 Peter Pagenkemper MODUS Consult GmbH 

11:00 ς 11:30 Hermann Willoh und Rieke Voigt Campusbier, FoodSense, HS Osnabrück 

11:30 ς 12:00 Tanja Hackling Rothkötter Unternehmensgruppe 

11:30 ς 12:00 Sabrina Korte Prinsen Berning 
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Vorträge Berufsbilder Live 
 

Im Programmpunkt Berufsbilder Live berichten Absolventinnen und Absolventen von ihrem Weg in die 

Arbeitswelt und geben einen Einblick in ihren beruflichen Alltag. 

 

Daniel Plümer, Conditorei Coppenrath & Wiese KG 

In diesem Vortrag wird ein Einblick in den Ablauf und die Gestaltung des Onboarding Prozess in der 

Conditorei Coppenrath & Wiese gegeben. Hierfür ist es notwendig einen ausführlicheren Eindruck von 

den Aufgaben und Tätigkeiten eines TPM-Koordinator zu gewinnen und darauf aufbauend die 

wichtigsten Stationen in der Einarbeitung und der innerbetrieblichen Weiterbildung zu erläutern. In 

diesem Zusammenhang soll besonders auf die Erfahrungen und Module aus dem Studium eingegangen 

werden, welche mir für den Jobeinstieg geholfen haben. Hierbei wird ebenfalls herausgestellt, wie sich 

die Stelle des TPM-Koordinators und die damit verbundenen Aufgaben bereits in der kurzen Zeit seit 

meines Startes verändert haben. Abschließend möchte ich den Studierenden ein paar Tipps mit auf 

den Weg geben, welche die Jobsuche nach dem Studium etwas erleichtern können. 

 

Charline Köster, Julian Blasius, EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co.KG 

Der staatlich geprüfte Lebensmittelchemiker Julian Blasius und die staatlich geprüfte 

Lebensmittelchemikerin Charline Köster berichten über ihren Weg vom Studium zum Berufseinstieg 

und geben Einblicke in ihre Tätigkeit als Qualitätssicherer bzw. Qualitätssichererin in der EDEKA-

ZENTRALE Hamburg. 

 

Peter Pagenkemper, MODUS Consult GmbH 

Vom Lebensmitteltechnologen zum Consultant; die MODUS Consult GmbH ist ein Lösungsanbieter für 

ganzheitliche Business IT für mittelständische Unternehmen und bietet Branchenlösungen speziell für 

die Nahrungs- und Genussmittel-, Automobil- und Zulieferindustrie, Möbelindustrie sowie den 

Maschinen- und Anlagenbau an. 

 

Rieke Voigt, FoodSense und Hermann Willoh, Campusbier, Hochschule Osnabrück 

Die beiden wissenschaftlichen Mitarbeiter Rieke Voigt und Hermann Willoh geben einen spannenden 

Einblick in ihre Tätigkeitsbereiche innerhalb der Hochschule Osnabrück. Schwerpunktmäßig wird Rieke 

Voigt über FoodSense berichten und einen Exkurs in die Welt der Lebensmittelsensorik geben. 

Hermann Willoh betreut seit mehr als 2 Jahren das Campusbier-Projekt der Hochschule und gibt einen 

Einblick in das Umfeld der Onlinevermarktung von Lebensmitteln. 



8 

 

Tanja Hackling, Rothkötter Unternehmensgruppe 

Tanja Hackling ist Trainee in unserer Abteilung Qualitätssicherung am Standort Haren. Sie berichtet 

von den abwechslungsreichen Aufgaben, die ihr Alltag für sie bereithält und warum sie sich für diese 

Art des Berufseinstiegs entschieden hat. Zuvor hat sie den Bachelor Bioverfahrenstechnik in Agrar- und 

Lebensmittelwirtschaft an der Hochschule Osnabrück sowie einen Masterstudiengang abgeschlossen. 

 

Sabrina Korte, Prinsen Berning 

Sabrina Korte, Absolventin des Studiengangs Wirtschaftsingenieurwesen Lebensmittelproduktion 

(B.Eng.). Nach meinem Studium bin ich bei RUF Lebensmittelwerke als Produktentwicklerin gestartet. 

Bei Prinsen Berning bin ich weiter als Produktentwicklerin tätig gewesen. Nach ca. 2 Jahren Exkurs in 

die Abteilungsleitung, konzentriere ich mich jetzt wieder auf technologischen Aufgaben. Ich freue mich 

auf einen Austausch mit euch! 
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Sessions  
 

Im Bereich Session werden von 14:00 bis 16:00 Uhr vier Workshops zu aktuellen Themen aus dem 

Lebensmittelbereich angeboten. 

 

 

Session Titel Ansprechpartner 

Session 1 

Technologie und Qualität 

Technologische Möglichkeiten zur 

Entwicklung innovativer Produkte ς 

Effiziente Entwicklung von Produkten, 

Rezepturen und Prozessen durch 

Extrusion im Labormaßstab 

Dr. Annette Kuhlmann 

 

Session 2 

Entrepreneurship 

Startup statt Lockdown? Gründen im 

Studium: Was geht? 

Prof. Dr. Karin Schnitker, 

Dr. Jan Berstermann, 

Lea Prein 

 

Session 3 

Ökotrophologie 

Ernährung in Zeiten von Corona: Aus 

Sichtweise der 

Gemeinschaftsverpflegung sowie den 

Ernährungswissenschaften 

Prof. Dr. Shoma 

Berkemeyer,  

Prof. Dr. Sabine 

Bornkessel 

Session 4 

Biotechnologie 

 

aƻƭŜƪǳƭŀǊŜ ά[ŀōƻǊǿŜǊƪȊŜǳƎŜέ - 

unentbehrlich, nicht nur für COVID-19 

 

Dr. Petra Zimmann 
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Session 1: Technologie und Qualität 
 

Technologische Möglichkeiten zur Entwicklung innovativer Produkte ς Effiziente Entwicklung von 

Produkten, Rezepturen und Prozessen durch Extrusion im Labormaßstab 

 

Extrusion ist ein gängiges Verfahren, um eine große Bandbreite an Lebensmitteln herzustellen. Der 

Extruder bietet verfahrenstechnisch vielfältige Möglichkeiten wie z. B. das Erhitzen, Scheren, 

Texturieren, Ausformen und Expandieren von Produkten.  

 

Bevor Produkte auf Anlagen im industriellen Maßstab laufen, lohnt es sich, im Vorfeld den Prozess und 

die Rezeptur im Labormaßstab zu entwickeln und zu testen. Dies spart Rohstoffe ein und ruft keine 

Ausfallzeiten an Produktionsextrudern für Testläufe hervor. 

 

Brabender bietet neben Laborextrudern auch Anwendungsentwicklung an und unterstützt Kunden bei 

ihrer Produktentwicklung. Darüber hinaus werden Forschungsprojekte zu Trendthemen der Lebens- 

und Futtermittelindustrie bearbeitet. 

 

Anhand von Praxisbeispielen wird erläutert, wie man sich die Extrusion zur Entwicklung innovativer 

Produkte zu Nutze machen kann, z. B. für den Einsatz alternativer Proteinquellen oder für die 

Herstellung nachhaltiger Verpackungslösungen. 

 

Vortragende: Ludwig Schmidtchen, Application Engineer Biopolymers, Brabender GmbH & Co. KG und 

Maria Gräfenhahn, Leitung des Anwendungslabors Food & Feed, Brabender GmbH & Co. KG 

 

Organisation: 

 

¶ Dr. Annette Kuhlmann 
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Session 2: Entrepreneurship 
 

Startup statt Lockdown? Gründen im Studium: Was geht? 

 

Wenn Du eine coole Innovations-Idee hast oder entwickeln willst, kannst Du Dein Studium super dazu 

nutzen, diese zu analysieren, zu bearbeiten und vielleicht sogar in eine Unternehmensgründung zu 

bringen. Wie das möglich ist, zeigen wir Dir in diesem Gründer-Workshop. 

 

¶ Selstar-Apfel: Von der Forschung zur Gründung (Leonie Spiller) 

¶ Design Sprint: Entwickele eine Innovation in 1 Stunde! - Agile Innovationsmethoden 

kennenlernen 

¶ Gründen aus der Hochschule: Netzwerk und Beratungsangebote (Leonard Gehrmeyer) 

 

Organisation: 

 

¶ Prof. Dr. Karin Schnitker 

¶ Dr. Jan Berstermann 

¶ Lea Prein 

 

 

  



12 

 

Session 3: Ökotrophologie  
 

Ernährung in Zeiten von Corona: Aus Sichtweise der Gemeinschaftsverpflegung sowie den 

Ernährungswissenschaften 

 

/ƻǊƻƴŀ Ƙŀǘ ǳƴǎ ŀƭƭŜ ŀǳŦ ǳƴǘŜǊǎŎƘƛŜŘƭƛŎƘŜ ²ŜƛǎŜ ƎŜǘǊƻŦŦŜƴΗ ²ƛŜ ƎŜƘǘΩǎ ǳƴǎ ǳƴŘ ǳƴǎŜǊŜǊ DŜǎŜƭƭǎŎƘŀŦǘ 

immer noch mittendrin in der Pandemie? Hochschule oder Unternehmen, Sie oder wir, wir alle machen 

unsere Erfahrungen und damit machen wir unserer Gesellschaft aus. Somit ist das Ziel dieser Session 

der Ökotrophologie dieses Jahr beim FFD: wie geht es uns in Zeiten der Pandemie? 

Das betrachten wir gemeinsam aus der Sichtweise der Gemeinschaftsverpflegung und den 

Ernährungswissenschaften. Unsere Gäste sind Amelie von Aschwege, Diätassistentin und Daniela 

Kirsch, Rebional GmbH. 

Steigen Sie mit uns ein, wenn Sie zum Thema etwas Aktuelles erfahren möchten. 

 

Wir beginnen mit einem kurzen Einstieg zur Einordnung von Gemeinschaftsverpflegung und 

Ernährungswissenschaften. Danach hören Sie sowohl Eindrücke aus der Perspektive von Unternehmen 

der Gemeinschaftsverpflegung als auch ganz persönliche Eindrücke von privaten Personen. Dann 

runden wir, Sabine Bornkessel und Shoma Berkemeyer, einige der aktuellen Fakten, Sichtweisen und 

Ergebnisse zur Corona Pandemie aus Sichtweise der Außer-Haus-Verpflegung und den 

Ernährungswissenschaften ab. 

 

Seien Sie herzlich willkommen! 

 

Wir freuen auf Sie und ihre Partizipation beim FFD in unserer Session! 

 

Organisation: 

 

¶ Prof. Dr. Shoma Berkemeyer 

¶ Prof. Dr. Sabine Bornkessen 
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Session 4: Biotechnologie  
 

aƻƭŜƪǳƭŀǊŜ ά[ŀōƻǊǿŜǊƪȊŜǳƎŜέ - unentbehrlich, nicht nur für COVID-19 

 

Thema 1: DNA Modifikation  

α9ƛƴŦǸƘǊǳƴƎ ƛƴ ŀƪǘǳŜƭƭŜ aŜǘƘƻŘŜƴ ŘŜǊ DŜƴǘŜŎƘƴƛƪΥ ±ƻƴ ŘŜǊ YƭƻƴƛŜǊǳƴƎ ǸōŜǊ 5b! !ǎǎŜƳōƭȅ ōƛǎ Ƙƛƴ Ȋǳ 

/wL{twκ/ŀǎ DŜƴŜ 9ŘƛǘƛƴƎά 

Vortragende: Dr. Stefanie Jäger, Scientific Customer Support, New England Biolabs GmbH 

 

Thema 2: DNA Amplifikation 

Einführung in aktuelle PCR Technologien und deren Anwendung im Lebensmittelbereich 

Vortragende: M.Sc. Claudia Börger, Inside Sales Specialist, QIAGEN GmbH 

 

Thema 3: DNA Verifizierung  

bŀŎƘǿŜƛǎ Ǿƻƴ [ŜōŜƴǎƳƛǘǘŜƭŦŅƭǎŎƘǳƴƎŜƴΥ αCƻƻŘ CǊŀǳŘά ƛǎǘ ǿeltweit ein zunehmendes Problem. 

Gefälscht wird bei allen Arten von Lebensmitteln, besonders häufig bei Olivenöl, Fisch, Fleisch, 

Meeresfrüchten, Milchprodukten, Honig, Kaffee, Tee, Gewürzen, Wein und Spirituosen. Eine 

Schlüsselrolle bei der Bekämpfung von Lebensmittelbetrug spielen geeignete Analyseverfahren. 

Vortragender: Dipl.-Biol. Christian Blauscha, Account Manager West-Deutschland, Lebensmittel- & 

Futtermittelanalytik R-Biopharm AG 

 

Organisation: 

¶ Dr. Petra Zimmann 
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Campus Preis des VdEW 
 

Der Verband der Ernährungswirtschaft e.V. (VdEW) sponsert bereits zum 11. Mal in Folge den Campus 

Preis, der im Rahmen des FOOD FUTURE DAY am 27. Oktober 2021 an ausgezeichnete Projekt- und 

Abschlussarbeiten mit Schwerpunkt in der Ernährungswirtschaft verliehen wird. 

 

Die Nominierten haben ein Video eingereicht, das am Tag der Verleihung auf der Messeplattform 

ExpoIP angeschaut werden kann.  

 

Die Preisverleihung findet auf dem online FOOD FUTURE DAY von 13:00 bis 13:45 Uhr statt. 

 

Preisgelder:  

1. Platz: 700 EUR 

2. Platz: 300 EUR 

3. Platz: 200 EUR 

 

 

Den ersten Platz belegten Kristin Brinkhege, Emma Sophie Martens, Stephan Nöring und Annika Rath 

Ƴƛǘ ƛƘǊŜǊ tǊƻƧŜƪǘŀǊōŜƛǘ ȊǳƳ ¢ƘŜƳŀ αaǀƎƭƛŎƘƪŜƛǘŜƴ ȊǳǊ ½ǳǎŀǘȊǎǘƻŦŦǊŜŘǳȊƛŜǊǳƴƎ ōŜƛ ŘŜǊ IŜǊǎǘŜƭƭǳƴƎ Ǿƻƴ 

.ǳǘǘŜǊŎǊƻƛǎǎŀƴǘǎάΦ aŀǊƛŜ-Louise Meyer  belegte mit ihrer ArōŜƛǘ ȊǳǊ α!ƴŀƭȅǎŜ ŘŜǊ !ƴŦƻǊŘŜǊǳƴƎŜƴ Ǿƻƴ 

YǳƴŘŜƴ ŀƴ .ŅŎƪŜǊŜƛŜƴ ƛƳ IƛƴōƭƛŎƪ ŀǳŦ ŘƛƎƛǘŀƭŜ LƴǘŜǊŀƪǘƛƻƴǎǇƻǘŜƴȊƛŀƭŜά ŘŜƴ ȊǿŜƛǘŜƴ tƭŀǘȊ ǳƴŘ aƻǊƎŀƴŀ 

YǊƻƴōŀǳŜǊ ŜǊƘƛŜƭǘ ŘŜƴ ŘǊƛǘǘŜƴ tƭŀǘȊ Ƴƛǘ ƛƘǊŜǊ !ǊōŜƛǘ ȊǳƳ ¢ƘŜƳŀ α9ŦŦŜŎǘ ƻŦ ǇǳƭǎŜŘ ŜƭŜŎǘǊƛŎ ŦƛŜƭŘ ƻƴ 

protein extractioƴ ŦǊƻƳ ƴŜǘǘƭŜ ƭŜŀǾŜǎ ό¦ǊǘƛŎŀ ŘƛƻƛŎŀ [ΦύάΦ 

 

 

Gesponsort vom Verband der Ernährungswirtschaft e.V. (VdEW)  
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Unternehmenspräsentationen 
 

In der Zeit von 9:00 bis 10:30 Uhr finden die Unternehmenspräsentationen statt. Die Aussteller können 

sich und ihre Angebote für Studierende und Absolventinnen und Absolventen in jeweils 5 Minuten 

vorstellen. Am Messestand haben die Besucherinnen und Besucher dann die Möglichkeit in direkten 

Kontakt mit den Unternehmen zu treten. 

 

 

Uhrzeit Programmpunkt 

9:00 ς 9:05 Begrüßung durch Christian Kircher 

Eröffnung der Messe 

9:05 ς 9:12 MODUS Consult GmbH 

9:12 ς 9:19 FRoSTA AG 

9:19 ς 9:26 Kersia Deutschland GmbH 

9:26 ς 9:33 Conditorei Coppenrath & Wiese KG 

9:33 ς 9:40 Döhler Group 

9:40 ς 9:47 Rothkötter Unternehmensgruppe 

9:47 ς 9:54 foodjobs GmbH  

9:54 ς 10:01 DMK Deutsches Milchkontor GmbH 

10:01 ς 10:08 M FOOD GROUP® GmbH 

10:08 ς 10:15 EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG  

10:15 ς 10:22 Froneri Ice Cream Deutschland GmbH  

10:22 ς 10:30 Abschluss der Unternehmenspräsentationen 
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Ausstellerübersicht 
 

Ausstellende Unternehmen 

Elea Technology GmbH 

MODUS Consult GmbH 

The Family Butchers Nortrup GmbH & Co. KG 

Unternehmensgruppe Theo Müller 

Foodjobs GmbH 

Westfleisch SCE mbH 

Rothkötter Unternehmensgruppe 

Vion Emstek GmbH 

DIL Deutsches Institut für Lebensmitteltechnik e. V. 

AVO-Werke August Beisse GmbH 

Hochschule Osnabrück 

heristo aktiengesellschaft 

Conditorei Coppenrath & Wiese KG 

DMK Deutsches Milchkontor GmbH 

Döhler GmbH 

EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG 

Froneri Ice Cream Deutschland GmbH 

FRoSTA AG 

Kersia Deutschland GmbH 

M FOOD Group GmbH 

August Storck KG 

Chr. Hansen GmbH 

Emsland Group 

LI Food 
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Elea Technology GmbH 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Elea ist der weltweit führende Anbieter von Pulsed Electric Field (PEF)-Systemen. Im 

Lebensmittelsektor wird PEF genutzt, um pflanzliche oder mikrobielle Zellen physikalisch zu öffnen. 

Das führt dann bei verschiedenen Anwendungen und Produkten zu einer Vielzahl von Qualitäts- und 

Produktionsvorteilen. Beispiele hierfür sind die Pommes- und Chips-Industrie, in der PEF zu einer 

besseren Verarbeitung der Kartoffel führt. Aber auch in der Herstellung von Saft, Wein oder Olivenöl 

kann die PEF-Technologie für Extraktion oder auch zur Haltbarkeitsverlängerung eingesetzt werden. 

Ein weiterer Schwerpunkt von Elea liegt in der Forschung und Entwicklung, in der stetig neue 

Anwendungsbereiche für PEF weiterentwickelt werden. 

Seit der Gründung im Jahre 2012 hat Elea bereits über 175 PEF-Systeme weltweit installiert. Das 

Unternehmen ermöglicht pro Semester drei bis vier nationalen und internationalen Studenten ihre 

Bachelor- oder Masterarbeit über diverse industriell relevante PEF-Behandlungsanwendungen bei uns 

zu erstellen. 

 

 

 

 

Kontakt: 

Elea Technology GmbH  

Prof.-von-Klitzing-Str. 9  

49610 Quakenbrück  

Deutschland  

 

Tel.: 05431 9262970 

E-Mail: info@elea-technology.com 

mailto:s.niemeyer@ekea-technology.com
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MODUS Consult GmbH 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir sind Lösungsanbieter für ganzheitliche Business IT für mittelständische Unternehmen. Mit unseren 

Branchenlösungen speziell für die Nahrungs- und Genussmittel-, Automobil- und Zulieferindustrie, 

Möbelindustrie sowie Maschinen- und Anlagenbau. Wir begleiten unsere Kunden auf neuen Wegen 

der Digitalisierung und bewältigen gemeinsam die Herausforderungen ς immer mit dem Ziel: Next 

Level. Sind Sie dabei?  

αIƻƳŜ ǳƴŘ bŜȄǘ [ŜǾŜƭά ōŜŘŜǳǘŜǘ ŦǸǊ ǳƴǎΣ ǎƻǿƻƘƭ ŜƛƴŜ ōŜǊǳŦƭƛŎƘŜ IŜƛƳŀǘ Ƴƛǘ ǾŜǊŀƴǘǿƻǊǘǳƴƎǎǾƻƭƭŜƴ 

Aufgaben zu bieten als auch den Berufsalltag zu verbessern, damit sich jeder bei uns wohlfühlt. Wir 

sind ein ÖKOPROFIT-Unternehmen. Das Umweltprogramm unterstützt uns bei der Umsetzung unserer 

Nachhaltigkeitsziele im Unternehmen. Mit der Teilnahme an diesem Projekt möchten wir unseren 

Beitrag zum Klimaschutz leisten.  

 

 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

MODUS Consult GmbH  

James-Watt-Straße 6  

33334 Gütersloh  

Deutschland  

 

Tel.: 05241 9217-134  

E-Mail: anja.heidbreder@modusconsult.de 

mailto:anja.heidbreder@modusconsult.de
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The Family Butchers Nortrup GmbH & Co. KG 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die ganze Expertise und die Kraft zweier seit Jahrzehnten erfolgreichen Unternehmen haben wir 2020 

gebündelt: The Family Butchers. Aus dem Stand Platz 2. und angetreten, den deutschen Wurst- und 

Schinkenmarkt neu zu denken und zentral mitzugestalten. Der erfolgreiche Einstieg in den Mega-Markt 

vegane und vegetarische Produkte steht ganz in der Tradition der Gründerunternehmen: Ambitious by 

Nature. Aber trotz unserer Größe von rund 2.400 Mitarbeitenden bleiben wir vor allem eins: familiär. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

The Family Butchers Germany GmbH & Co. KG 

Hauptstr. 2 

49638 Nortrup  

Deutschland  

 

Tel.: 05436 52-249  

E-Mail: helene.bernt@tfb.eu 

mailto:helene.bernt@tfb.eu
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Unternehmensgruppe Theo Müller  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Starke Marken brauchen große Ideen: Als internationales Familienunternehmen mit über 24.000 

Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern an 19 Produktionsstandorten weltweit haben wir den Markt für 

Molkerei- und Feinkostprodukte ganz entscheidend geprägt und uns mit kundennahen Services rund 

um Verpackung und Logistik unabhängig gemacht. Wir wollen auch in Zukunft ganz vorn dabei sein: 

mit Top-Qualität und mit Innovationen, die langfristig Perspektiven bieten. Deshalb suchen wir 

Menschen wie Dich. Menschen, die den Geschmack in das Leben bringen möchten. Wir wissen wie aus 

guten Ideen echte Perspektiven werden, gemeinsam entdecken wir auch Deine. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

Unternehmensgruppe Theo Müller  

Zollerstr. 7  

86850 Aretsried  

Deutschland  

 

Tel.: +49 151 18277554  

E-Mail: talent.supply@muellergroup.com 
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foodjobs GmbH  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

foodjobs.de ist das Jobportal der Lebensmittelbranche. Wer in der Lebensmittelwirtschaft ein- und 

aufsteigen möchte, dem bietet foodjobs.de genau die passenden Job-Angebote: Von Praktika über 

Einstiegsjobs bis hin zu Positionen für Fach- und Führungskräfte. Neben nützlichen Informationen zur 

Branche und zu Karrieremöglichkeiten finden User:innen auf foodjobs.de konkrete Tipps und Tricks 

für ihre Bewerbung und erfahren in den foodjobs-Studien, mit wie viel Gehalt sie rechnen können.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

foodjobs GmbH  

Kaarster Weg 19  

40547 Düsseldorf  

Deutschland  

 

Tel.: +49 211 95764770  

E-Mail: info@foodjobs.de 

  

mailto:info@foodjobs.de
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Westfleisch SCE mbH  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Westfleisch ist einer der führenden Fleischvermarkter in Deutschland und Europa. Das Unternehmen 

schlachtet, zerlegt, verarbeitet und veredelt an neun Standorten in Nordwestdeutschland. 40 Prozent 

der Produkte werden in 40 Länder weltweit exportiert. Westfleisch beschäftigt rund 7.500 Menschen, 

der Hauptsitz ist im westfälischen Münster. Die Basis unseres Erfolges ist die Qualität unserer 

Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. 

  

Wir suchen Menschen, die etwas "bewegen" wollen und bieten dafür zahlreiche Möglichkeiten in der 

Produktion, Verwaltung, Technik und im Transport sowie darüber hinaus. Wie sich Ihr Einstieg bei der 

Westfleisch gestaltet hängt davon ab, was Sie sich vorstellen. 

 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

Westfleisch SCE mbH  

Brockhoffstraße 11  

48143 Münster  

Deutschland  

 

Tel.: +49 251 493 1316  

E-Mail: jobs@westfleisch.de  
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Rothkötter Unternehmensgruppe  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Rothkötter Unternehmensgruppe ist seit 1959 Partner der modernen Landwirtschaft und 

beschäftigt heute an sechs Standorten in Norddeutschland 4000 Mitarbeiter. Neben einer gezielten 

Personalentwicklung und einem begehrten Fitness-Bonusprogramm bieten wir zahlreiche spannende 

Perspektiven für Schüler, Studenten, Berufseinsteiger und Fachkräfte. Dazu gehören z.B. Praktika, 

Abschlussarbeiten oder unser Traineeprogramm. Als modernes, international agierendes 

Familienunternehmen verbinden wir die Vorzüge zwischen Tradition und Zukunft. Unsere Hierarchien 

sind flach, unsere Entscheidungswege kurz und da man sich bei uns duzt, möchten wir Dich einladen: 

Werde ein Teil unserer Rothkötter Gruppe! 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

Rothkötter Unternehmensgruppe  

Im Industriepark 1  

49733 Haren (Ems) 

Deutschland  

 

Tel.: 05932 9975-214 

E-Mail: personalentwicklung@emsland-frischgefluegel.de 

mailto:personalentwicklung@emsland-frischgefluegel.de
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Vion Emstek GmbH  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vion ist einer der führenden Fleischproduzenten in Europa mit über 20 Produktionsstandorten in 

Deutschland und den Niederlanden. Über 100 Millionen Verbraucher auf der ganzen Welt verzehren 

täglich Vion-Produkte. Daher ist es unsere oberste Verpflichtung sichere und gesunde Lebensmittel zu 

produzieren. Dies erfordert viel Know-how, das in erster Linie von unseren engagierten Mitarbeitern 

kommt. Aus diesem Grund stehen für uns unsere Mitarbeiter im Mittelpunkt, die wir fördern und 

fordern. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

Vion Emstek GmbH  

Wilhelm-Bunsen-Str. 15  

49685 Emstek  

Deutschland  

 

Tel.: 04473 807 308 

E-Mail: marie.bickschlag@vionfood.com 

  






































