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GrulRwort des Schirmherrn

Sehr geehrte Damen und Herren,

der FachKkgtemangel ist eine Herausforderurfijir unser Land.
Gegenwartig profitieren unsere Betriebe noch von den stark
besetztenJahrgangerder Babyboomer. Aber: Wir werden jede
Hand und jeden Kopf brauchen, wenn diese Generat@nnachst

in Rente geht

Die besteMoglichkeit dem FachKftemangel entgegenzuwirken,
ist das personliche Gesprachzwischen Nactwuchskréaften und

Unternehmensertreterinnen und-vertretern. Dafilr eignet sich

Bildnachachweis: MW/Martin Rohrmar der FOOD FUTURE DAY in einem besonderen Maf3e: Innerhalb der
vergangnen elf Jahre hat er sich zu einer debRtenJobmessen

der Lebensmittelbranchergwickelt, bei der von BetrielpsNsentationentiber Berufsbilder bis hin zu

Bewerbungsmappenchecks vieles geboten wjrdnd das in Niedersachsen, dem Ehrrungsland

Nummerl. AulRerdem werden bei vier parallelen Vortragsveranstaltungen die spannenden Themen

Technologie un@ualitat, Okotrophologie Biotechnologie und Entrepreneurship online diskutiert.

Dem DIL Deutschen Institfiir Lebensmitteltechnik e.V. und der HochstthOsnabriickdanke ich
dafir, dass sieNachwuchskraftenWirtschaft und Wissenschaft eine Plattform zur Vernetzung zur

Verfugungstellen.

Allen Teilnehmerinnen und Teilnehmermwlnsche ich viele interessante Kontakte und eine

erfolgreiche Zukunft! Informeren Sie sicliberdie Entwicklungen in der Lebensmittelbranche!
Ihr Dr. Bernd Althusmann

Niedersachsische¥inister fur Wirtschaft, Arbeit, Verkehr und Digitalisierung und Schirmherr des
FOOD FUTURE DAYS

Sl Milowon”



FOOD FUTURE DAY1202

Die Hochschule Osnadlmk veranstaltet zusammen mit dem Deutschen Institut fr
Lebensmitteltechnik (DIL) e.V. jahrlich einen Karrieretag fir Studierende, Absolventinnen und

Absolventen, Unternehmen und Fachkrafte der Lebensmittelbranche.

Neben Fachvortragen und Diskussionsrumtéesteht das Programm aus einer Unternehmensmesse,

auf der sich die lebensmittelproduzierende Branche prasentiert sowie Projektvorstellungen von
Studierenden der Hochschule Osnabriick. Das Fachprogramm und die Unternehmensmesse bieten den
Studierenden, Aldventinnen und Absolventen sowie Fachkraften aus der Lebensmittelindustrie eine

attraktive Plattform, die den direkten Austausch zwischen Wissenschaft und Praxis ermdglicht.



Ablaufplan

09:00-13:00 Uhr Unternehmensmesse

09:00¢ 10:30 Uhr Unternehmenspréasentationen

10:00¢ 12:00 Uhr Bewerbungsmappencheck

10:3012:00 Uhr Berufsbilder Live
10:30¢ 11:00 UhrDaniel PlimerConditorei Coppenrath & Wiese KG
10:30¢ 11:00 UhrCharline Kdster und Julian Blasius, EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG
11:00¢ 11:30 UhrPeter Pagekemper, MODUSConsult GmbH
11:00¢ 11:30 UhrHermann Willoh, Campusbier und Rieke Voigt, FoodSéts®snabriick
11:30¢ 12:00Uhr: Tanja HacklingRothkotterUnternehmensgruppe
11:30¢ 12:00 Uhr:Sabrina Korte, Prinsen Berning

13:00-13:45Uhr Campus Preis (Preisverleihung)
14:00-16:00 Uhr Vier Sessgins zu aktuellen Themen aus debebensmittelbreich
{ S & a ATRghnolegie uad Qualitét
{ S & & ABhyepren¥urship
{ S & a AGketroptologiad
{ S & & ABlojechnolbgiéx
16:00Uhr Ende der Veranstaltung



Berufshilder Live

Im Programmpunkt Berufsbilder Live berichten vidi30 bis 12:00 Uhsechs Absolventinnen und

Absolventen von ihrem Weg in die Arbeitswelt und geben einen Einblick in ihren beruflichen Alltag.

Was lief gutwas lief anders als erwartet und was konnen sie zuktinftigen Berufseinsteigern empfehlen.

Diese oder ahnlich Inhalte erwarten die Zuhérerinnen und Zuhorer bei den jeweiligen Vortragen und

sie kdnnen im Anschluss ihre Fragen an die noch recht frischen sBi@steigerinnen und

Berufseinsteiger stellen.

Uhrzeit Absolveninnen / Absolventen Unternehmen

10:30¢ 11:00 Daniel Plimer Conditorei Coppenrath & Wiese KG
10:30¢ 11:00 Charline Koster und Julian Blasius EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG
11:00¢11:30 Peter Pagenkemper MODUS Consult GmbH

11:00¢ 11:30 Hermann Willolund Rieke Voigt CampusbierfFoodSensegHS Osnabriick
11:30¢ 1200 Tanja Hackling Rothkétter Unternehmensgruppe
11:30¢ 1200 Sabrina Korte Prinsen Berning



VortrageBerufsbilder Live

Im Programmpunkt Berufsbilder LilgerichtenAbsolventinnen und Absolventen von ihrem Weg in die

Arbeitswelt undgebeneinen Einblick in ihren beruflichen Alltag.

Daniel Plimer, Conditorei Coppenrath & Wiese KG

In diesem Vortrag wird ein Einblick in dablauf und die Gestaltung des Onboarding Prozess in der
Conditorei Coppenrath & Wiese gegeben. Hierfur ist es notwendig einen ausfuhrlicheren Eindruck von
den Aufgaben und Tatigkeiten eines TRWbrdinator zu gewinnen und darauf aufbauend die
wichtigstenStationen in der Einarbeitung und der innerbetrieblichen Weiterbildung zu erlautern. In
diesem Zusammenhang soll besonders auf die Erfahrungen und Module aus dem Studium eingegangen
werden, welche mir fur den Jobeinstieg geholfen haben. Hierbei wird ellehtrausgestellt, wie sich

die Stelle des TPMoordinators und die damit verbundenen Aufgaben bereits in der kurzen Zeit seit
meines Startes verandert haben. AbschlieBend mdchte ich den Studierenden ein paar Tipps mit auf
den Weg geben, welche die Jobkagach dem Studium etwas erleichtern kénnen.

Charline Koster, Julian Blasius, EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co.KG

Der staatlich geprifte Lebensmittelchemiker Julian Blasius und die staatlich geprifte
Lebensmittelchemikerin Charline Kdster berichten tbernhvéeg vom Studium zum Berufseinstieg

und geben Einblicke in ihre Tatigkeit als Qualitatssicherer bzw. Qualitatssichererin in der EDEKA
ZENTRALE Hamburg.

Peter Pagenkemper, MODUS Consult GmbH

VVom Lebensiitteltechnologen zum ConsultantjelMODUS Consult GrHist einLosungsanbieter fur
ganzheitliche Business IT fur mittelstdndische Unternehmen und bietet Branchenlésungen speziell fir
die Nahrungs und Genussmitte] Automobit und Zulieferindustrie, Mdébelindustrie sowie den

Maschinen und Anlagenbau an.

Rieke Voigt, FoodSense und Hermann Willoh, Campusbier, Hochschule Osnabriick

Die beiden wissenschaftlichen Mitarbeiter Rieke Voigt und Hermann Willoh geben einen spannenden
Einblick in ihre Tatigkeitsbereiche innerhalb der Hochschule Osnabriick. Schwerpugktrnd(Rieke

Voigt Uber FoodSense berichten und einen Exkurs in die Welt der Lebensmittelsensorik geben.
Hermann Willoh betreut seit mehr als 2 Jahren das CampuBbaekt der Hochschule und gibt einen

Einblick in das Umfeld der Onlinevermarktung vobdosmitteln.



Tanja Hackling, Rothkotter Unternehmensgruppe

Tanja Hackling ist Trainee in unserer Abteilung Qualitdtssicherung am Standort Haren. Sie berichtet
von den abwechslungsreichen Aufgaben, die ihr Alltag fur sie bereithélt und warum sie sig@sélr di

Art des Berufseinstiegs entschieden hat. Zuvor hat sie den Bachelor Bioverfahrenstechnik-imngigrar

Lebensmittelwirtschaft an der Hochschule Osnabriick sowie einen Masterstudiengang abgeschlossen.

Sabrina Korte, Prinsen Berning

Sabrina Korte, Absaintin des Studiengangs Wirtschaftsingenieurwesen Lebensmittelproduktion
(B.Eng.). Nach meinem Studium bin ich bei RUF Lebensmittelwerke als Produktentwicklerin gestartet.
Bei Prinsen Berning bin ich weiter als Produktentwicklerin tétig gewesen. Naclatared Exkurs in

die Abteilungsleitung, konzentriere ich mich jetzt wieder auf technologischen Aufgaben. Ich freue mich

auf einen Austausch mit euch!



Sessions

Im Bereich Session werden v&d:00 bis 16:00 Uhvier Workshops zu aktuellen Themans dem

Lebensmittelbereich angeboten.

Session Titel Ansprechpartner

Session 1 Technologische Mdglichkeiten zur Dr. Annette Kuhlmann
Technologie und Qualitdt  Entwicklung innovativer Produkte

Effiziente Entwicklung von Produkten,

Rezepturen und Prozessen durch

Extrusion im Labornigstab

Session 2 Startup statt Lockdown? Griinden im Prof. Dr. Karin Schnitker

Entrepreneurship Studium: Was geht? Dr. Jan Berstermann
Lea Prein

Session 3 Ernahrung in Zeiten von Corona: Aus Prof. Dr. Shoma

Okotrophologie Sichtweise der Berkemeyer

Gemeinschtisverpflegung sowie den Prof. Dr. Sabine

Ern&hrungswissenschaften Bornkessel
Session 4 a2t S1dzf I NB a[-I 62 N Dr.PetraZimmann
Biotechnologie unentbehrlich, nicht nur fir COAT®



Session 1: Technologie und (&t

Technologische Mdglichkeiten zur Entwicklung innovativer Produkté&ffiziente Entwicklung von

Produkten, Rezepturen und Prozessen durch ExtrusiorLabormaf3stab

Extrusion ist ein gangiges Verfahren, um eine groRe Bandbreite an Lebensmittelatéianu Der
Extruder bietet verfahrenstechnisch vielféaltige Moglichkeiten wie z. B. das Erhitzen, Scheren,

Texturieren, Ausformen und Expandieren von Produkten.

Bevor Produkte auf Anlagen im industriellen Maf3stab laufen, lohnt es sich, im Vorfeldodes$Pund

die Rezeptur im Labormalf3stab zu entwickeln und zu testen. Dies spart Rohstoffe ein und ruft keine
Ausfallzeiten an Produktionsextrudern fur Testlaufe hervor.

Brabender bietet neben Laborextrudern auch Anwendungsentwicklung an und unterstitikKbei

ihrer Produktentwicklung. Dariiber hinaus werden Forschungsprojekte zu Trendthemen der-Lebens
und Futtermittelindustrie bearbeitet.

Anhand von Praxisbeispielen wird erlautert, wie man sich die Extrusion zur Entwicklung innovativer
Produkte zu Nui machen kann, z. B. fir den Einsatz alternativer Proteinquellen oder fir die

Herstellung nachhaltiger Verpackungslésungen.

Vortragendeludwig Schmidtchen, Application Engineer Biopolymers, Brabender GmbH & Co. KG und
Maria Grafenhahn, Leitung des Anwemdslabors Food & Feed, Brabender GmbH & Co. KG

Organisation:

9 Dr. Annette Kuhimann
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Session 2: Entrepreneurship

Startup statt Lockdown? Grinden im Studium: Was geht?

Wenn Du eine coole Innovatiotdee hast oder entwickeln willst, kannst Du Dein &todsuper dazu
nutzen, diese zu analysieren, zu bearbeiten und vielleicht sogar in eine Unternehmensgriindung zu

bringen. Wie das mdglich ist, zeigen wir Dir in diesem Griwdakshop.

1 SelstarApfel: Von der Forschung zur Grindung (Leonie Spiller)

91 Design Sprint: Entwickele eine Innovation in 1 Stunde!Agile Innovationsmethoden

kennenlernen

1 Grinden aus der Hochschule: Netzwerk und Beratungsangebote (Leonard Gehrmeyer)

Organisation:
9 Prof. Dr. Karin Schnitker

 Dr. Jan Berstermann

1 Lea Prein

11



Session 3: Kbtrophologie

Ernahrung in Zeiten von Corona: Aus Sichtweise der Gemeinschaftsverpflegung sowie den

Ernahrungswissenschaften

/| 2NRYl KFG dzya +F€€S | dzF dzyi SNEOKASRE AOKS 2Saas
immer noch mittendrin in der&hdemie? Hochschule oder Unternehmen, Sie oder wir, wir alle machen
unsere Erfahrungen und damit machen wir unserer Gesellschaft aus. Somit ist das Ziel dieser Session

der Okotrophologie dieses Jahr beim FFD: wie geht es uns in Zeiten der Pandemie?

Das betachten wir gemeinsam aus der Sichtweise der Gemeinschaftsverpflegung und den
Ernahrungswissenschaften. Unsere Gaste sind Amelie von Aschwege, Diatassistentin und Daniela
Kirsch, Rebional GmbH.

Steigen Sie mit uns ein, wenn Sie zum Thema etwas Aktudidser mochten.

Wir beginnen mit einem kurzen Einstieg zur Einordnung von Gemeinschaftsverpflegung und
Erndhrungswissenschaften. Danach horen Sie sowohl Eindriicke aus der Perspektive von Unternehmen
der Gemeinschaftsverpflegung als auch ganz personliandriEke von privaten Personen. Dann
runden wir, Sabine Bornkessel und Shoma Berkemeyer, einige der aktuellen Fakten, Sichtweisen und
Ergebnisse zur Corona Pandemie aus Sichtweise der -Masierpflegung und den

Erndhrungswissenschaften ab.

Seien Siedrzlich willkommen!

Wir freuen auf Sie und ihre Partizipatibeim FFD in unserer Session!
Organisation:

1 Prof. Dr. Shoma Berkemeyer

9 Prof. Dr. Sabine Bornkessen

12



Session 4: Biotechnologie
a2f $1dzZ I NB d&[ +udedtbebrieNhidhtdeHiSGUID-19

Thema 1: DNA Modifikation
a9AYFNKNHzy 3 Ay F16GdzStfS aSikK2RSYy RSNJI DSYyiGdSOKyA1Y
I wL{twk/ad DSyS 9RAGAY3Ia

Vortragende: Dr. Stefanie Jager, Scientific Customer Support, New England Biolabs GmbH

Thema 2: DN Amplifikation
Einflhrung in aktuelle PCR Technologien und deren Anwendung im Lebensmittelbereich
Vortragende: M.Sc. Claudia Borger, Inside Sales Specialist, QIAGEN GmbH

Thema 3: DNA Verifizierung

bl OKgSAa @2y [SoSyavYAilidSt et dnkaneiheylys Pol@en2z R CNJ
Gefalscht wird bei allen Arten von Lebensmitteln, besonders haufig bei Olivendl, Fisch, Fleisch,
Meeresfriichten, Milchprodukten, Honig, Kaffee, Tee, Gewilrzen, Wein und Spirituosen. Eine
Schliusselrolle bei der Bekampfung t@bensmittelbetrug spielen geeignete Analyseverfahren.

Vortragender: DiptBiol. Christian Blauscha, Account Manager Wastitschland, Lebensmitte&
Futtermittelanalytik RBiopharm AG

Organisation:

1 Dr. Petra Zimmann

13



Campus Preis des VAEW

Der Verbad der Ernahrungswirtschaft e.V. (VAEW) sgonisereits zum 11. Mal in Folge den Campus
Preis, der im Rahmen des FOOD FUTURE DAY am 27. Oktober 2021 an ausgezeichnet@dProjekt

Abschlussarbeiten mit Schwerpunkt in der Erndhrungswirtschaft verliehen wird

Die Nominierten haben ein Video eingereicht, das am Tag der Verledufnder Messeplattform

ExpolP angeschaut werden kann.
Die Preisverleihung findet auf dem online FOOD FUTURE DAY von 13:00 bis 13:45 Uhr statt.

Preisgelder:
1. Platz: 700 EUR
2. Platz:300 EUR
3. Platz: 200 EUR

Den ersten Platz belegten Kristin Brinkhege, Emma Sophie Martens, Stephan N&ring und Annika Rath

YAG AKNBNI t N2P2S1aFNDSAG Tdzy ¢KSYl aal 3f AOK]SAGSY
. dzii G SNONER A dduise/Meyen delegtd mitI@rarSA G T dzNJ o! yFf&asS RSNI !
Ydzy RSY 'y . NOUSNBASY AY I AyoftAO]l FdzF RAIAGEHES Ly
YNRYOFdzZSNI SNKASEG RSy RNARGGSY tfFdl YAG AKNBNI !
protein extractii/y FTNBY ySGaGtS € SH@Sa 6! NOAOF RA2AOF [ d0ad

Gesponsort vom Verband der Erndhrungswirtschaft e.V. (VAEW)

vdE VERBAND DER ERNAHRUNGSWIRTSCHAFT E.V.

MIEDERSACHSEMN - BREMEM + SACHSEM-AMHALT

14



Unternehmensprasentatieam

In der Zeit vor®:00 bis 10:30 Uhfinden die Unternehmensprasentationen statt. Die Aussteller kénnen
sich und ihre Angebote flr Studande und Absolventinnen und Absolventen in jeweils 5 Minuten
vorstellen. Am Messestand haben die Besucherinnen und Besucher dann die Mdglichkeit in direkten

Kontakt mit den Unternehmen zveten.

Uhrzeit Programmpunkt

9:00¢ 9:05 BegrufRung durch Chriah Kircher

Eroffnung der Messe

9:05¢9:12 MODUS ConsudmbH

9:12¢ 9:19 FR&TAAG

9:19¢ 9:26 KersiaDeutschland GmbH

9:26¢ 9:33 Conditorei Coppenrath & Wiese KG

9:33¢ 9:40 Dohler Group

9:40¢ 9:47 RothkotterUnternehmensgruppe

9:47¢ 9:54 foodjobs GmbH

9:54¢ 10:01 DMKDeutschedMilchkontor GmbH

10:01¢10:08 M FOOD GROUP® GmbH

10:08¢ 10:15 EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG

10:15¢ 10:22 Fronerilce Cream Deutschland GmbH

10:2¢10:30  Abschlussler Unternehmensprasentationen

15



Ausstekribersicht

Ausstellende Unternehmen

Elea Technology GmbH

MODUS Consult GmbH

The Family Butchers Nortrup GmbH & Co. KG

Unternehmensgruppe Theo Miiller

Foodjobs GmbH

Westfleisch SCE mbH

Rothkdtter Unternehmensgruppe

Vion Emstek GmbH

DIL Deutschesistitut fur Lebensmitteltechnik e. V.

AVOWerke August Beisse GmbH

Hochschule Osnabriick

heristo aktiengesellschaft

Conditorei Coppenrath & Wiese KG

DMK Deutsches Milchkontor GmbH

Dohler GmbH

EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG

Froneri Ice Cream Deutdand GmbH

FRoOSTA AG

Kersia Deutschland GmbH

M FOOD Group GmbH

August Storck KG

Chr. Hansen GmbH

Emsland Group

LI Food

16



EleaTechnologyGmbH

FOOD i FOOD
FUTURE FUTURE I | FUTURE FUTURE
DAY / 21 S DAY / 21 DAY / 21 DAY / 21

Elea ist der weltweit fuhrende Anbieter von Pulsed Electric Field ®BEmen. Im
Lebensnitelsektor wird PEF genutzt, um pflanzliche oder mikrobielle Zellen physikalisch zu 6ffnen.
Das fuhrt dann bei verschiedenen Anwendungen und Produkten zu einer Vielzahl von Quaddats
Produktionsvorteilen. Beispiele hierfur sind die Pommasd Chipdndustrie, in der PEF zu einer
besseren Verarbeitung der Kartoffel fiihrt. Aber auch in der Herstellung von Saft, Wein oder Olivendl
kann die PERfFechnologie fiir Extraktion oder auch zur Haltbarkeitsverlangerung eingesetzt werden.
Ein weiterer Schwerpunkton Elea liegt in der Forschung und Entwicklung, in der stetig neue
Anwendungsbereiche fur PEF weiterentwickelt werden.

Seit der Grindung im Jahre 2012 hat Elea bereits Uber 1755ydEme weltweit installiert. Das
Unternehmen ermdglicht pro Semester dias vier nationalen und internationalen Studenten ihre
Bachelor oder Masterarbeit Uber diverse industriell relevante FEgfhandlungsanwendungen bei uns

zu erstellen.

Kontakt:

Elea Technology GmbH
Prof-vonKlitzingStr. 9
49610 Quakenbrtick
Deutschand

Tel.: 05431 9262®

E-Mail: info@deatechnology.com

17


mailto:s.niemeyer@ekea-technology.com

MODUS Consult GmbH

MODUS

CONSULT

Wir sind Lésungsanbieter fiir ganzheitliche Business IT flr mittelstdndische Unternehmen. Mit unseren
Branchenbsungen speziell fir die Nahrungsnd Genussmitte] Automobit und Zulieferindustrie,
Mdbelindustrie sowie Maschinemund Anlagenbau. Wir begleiten unsere Kunden auf neuen Wegen

der Digitalisierung und bewaltigen gemeinsam die Herausforderuggemmer mt dem Ziel: Next

Level. Sind Sie dabei?

al 2YS dzyR bSEG [ S@Sta 06SRSdziSdi FTNNJ dzyas az2e¢2Kt
Aufgaben zu bieten als auch den Berufsalltag zu verbessern, damit sich jeder bei uns wohlfuhlt. Wir
sind ein OKOPRORURternehmen. Das Umweltprogramm unterstiitzt uns bei der Umsetzung unserer
Nachhaltigkeitsziele im Unternehmen. Mit der Teilnahme an diesem Projekt mdchten wir unseren

Beitrag zum Klimaschutz leisten.

Kontakt:

MODUS Consult GmbH
JamesWatt-Stral3e 6
33334 Gitersloh

Deutschland

Tel.: 05241 921134

E-Mail: anja.heidbreder@modusconsult.de

18


mailto:anja.heidbreder@modusconsult.de

The Family Butcherilortrup GmbH & CoKG

THE
ko \d FAMILY

BUTCHERS

. THE
FAMILY
BUTCHERS

Die ganze Expertise und die Kraft zweier seit Jantea erfolgreichen Unternehmen haben wir 2020
gebundelt: The Family Butchers. Aus dem Stand Platz 2. und angetreten, den deutscherulidurst
Schinkenmarkt neu zu denken und zentral mitzugestalten. Der erfolgreiche Einstieg in deMir&ya
vegane und vgetarische Produkte steht ganz in der Tradition der Griinderunternehmen: Ambitious by

Nature. Aber trotz unsereirofie von rund 2.400 Mitarbeitenden bleiben wir vor allem eins: familiar.

Kontakt:

The Family Butchers Germany GmbH &KI®.
Hauptstr. 2

49638 Nortrup

Deutschland

Tel.: 05436 5249
EMail: helene.bernt@tfb.eu

19
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Unternehmensgruppe Theo Mdller

FOOD FOOD
FUTURE FUTURE
DAY / 21 > % DAY / 21

Unternehmensgruppe
Theo Miiller

Erfahre noch ©
viel mehr {iber uns.

Starke Marken brauchen groRRe Ideen: Als internationales Familienunternehmen mit l@€024
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern an 19 Produktionsstandorten weltweit haben wir den Markt fur
Molkerei und Feinkostprodukte ganz entscheidend gepragt und uns mit kundennahen Services rund
um Verpackung und Logistik unabhangig gemacht. Wir wolleh swzukunft ganz vorn dabei sein:

mit Top-Qualitat und mit Innovationen, die langfristig Perspektiven bieten. Deshalb suchen wir
Menschen wie Dich. Menschen, die den Geschmack in das Leben bringen méchten. Wir wissen wie aus

guten ldeen echte Perspektiveverden, gemeinsam entdecken wir auch Deine.

Kontakt:

Unternehmensgruppe Theo Miiller
Zollerstr. 7

86850 Aretsried

Deutschland

Tel.: +49 151 18277554

E-Mail: talent.supply@muellergroup.com
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foodjobsdec rnenm

Dein Karriereportal in der Lebensmittelbranchg

> Praffiika
obs

>Brafighen News

foodjobsde
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foodjobs.de ist dagobportal der LebensmittelbranchéVer in der Lebensmittelwirtschaft eimnd
aufsteigen mochte, dem bietdbodjobs.de genau die passenden Jatgebote Von Praktika Ube
Einstiegsjobs bis hin zu Positionen fur Faetd Fihrungskrafte. Neben nitzlichen Infioationen zu
Branche und zu Karrieremdglichkeiten finden User:innen auf foodjolh®uderete Tippsund Trick:

fur inre Bewerbung und erfahren in den foodjeBtudien, mit wie viel Gehalt sie rechnen kénne

Kontakt:

foodjobs GmbH
Kaarster Wed9
40547 Dusseldorf

Deutschland

Tel.: +49 211 95764770
E-Mail: info@foodjobs.de
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Westfleisch SCE mbH

#Machwas
Cooles!”
2 Westesch

i WEST(@FLEISCH

Westfleisch ist einer der fihrenden Fleischvermarkter in Deutschland und Europa. Das Unternehmen
schlachtet, zerlegt, verarbeitet und veredelt an neun Standorten in Nordwestdeutschland. 40 Prozent
der Produkte werden in 40 Lander weltweit exportiert. Westfleisch beschéftigt rund 7.500 Menschen,
der Hauptsitz ist im westfalischen Minster. Die Basiseress Erfolges ist die Qualitat unserer

Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

Wir suchen Menschen, die etwas "bewegen" wollen und bieten dafur zahlreiche Mdglichkeiten in der
Produktion, Verwaltung, Technik und im Transport sowie dariiber hinaus. Wie skeingdtieg bei der

Westfleisch gestaltet hangt davon ab, was Sie sich vorstellen.

Kontakt:

Westfleisch SCE mbH
Brockhoffstral3e 11
48143 Munster

Deutschland

Tel.: +49 251 493 18
E-Mail: jobs@westfleisch.de
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Rothkotter Unternehmensgrupp
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UNTERNEHMENSGRUPPE

Die Rothkotter Unternehmensgruppe ist seit 1959 Partner der modernen Landwirtschaft und
beschéftigt heute an sechs Standorten in Norddeutschland 4000 Mitarbeiter. Neben einer gezielten
Personalentwicklung und einem begehrten FitrBsgsiusprogramm ieten wir zahlreiche spannende
Perspektiven fur Schiler, Studenten, Berufseinsteiger und Fachkrafte. Dazu gehéren z.B. Praktika,
Abschlussarbeiten oder wunser Traineeprogramm. Als modernes, international agierendes
Familienunternehmen verbinden wir die Vige zwischen Tradition und Zukunft. Unsere Hierarchien
sind flach, unsere Entscheidungswege kurz und da man sich bei uns duzt, mdchten wir Dich einladen:

Werde ein Teil unserer Rothkdtter Gruppe!

Kontakt:

Rothkotter Unternehmensgruppe
Im Industrigoark 1

49733 Haren (Ems)

Deutschland

Tel.: 05932 997214

E-Mail: personalentwicklung@emslarfdischgefluegel.de
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Vion Emstek GmbH

Vion ist einer der fuhrenden Fleiscig@uzenten in Europa mit Gber 20 Produktionsstandorten in
Deutschland und den Niederlanden. Uber 100 Millionen Verbraucher auf der ganzen Welt verzehren
taglich VionProdukte. Daher ist es unsere oberste Verpflichtung sichere und gesunde Lebensmittel zu
produzieren. Dies erfordert viel Knelwow, das in erster Linie von unseren engagierten Mitarbeitern
kommt. Aus diesem Grund stehen flr uns unsere Mitarbeiter im Mittelpunkt, die wir férdern und

fordern.

Kontakt:

Vion Emstek GmbH
Wilhelm-BunsenStr.15
49685 Emstek

Deutschland

Tel.: 04473 807 308

E-Mail: marie.bickschlag@vionfood.com
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